
Zapraszamy na słodką lekcję
pt.  „jak to jest zrobione?”, czyli skąd się biorą cukierki i lizaki, 

zakończoną warsztatami karmelarskimi.

Przebieg warsztatów:
1.	 Pokaz produkcji cukierków 
	 - od płynnego karmelu po gotowy cukierek
2.	 Degustacja ciepłego cukierka
3.	 Warsztaty karmelarskie  
	 (Wykonane słodycze dzieci zabierają ze sobą do domu):
 	 • 	 własnoręczne lepienie lizaka
 	 •	 krojenie cukierków
4.	 Na koniec dla każdego uczestnika dodatkowa 
	 paczka cukierków

Data i godzina pokazu 
	 -  dostosowana indywidualnie do każdej grupy.
Koszt: 40 zł/osoba 

Rezerwacji terminów 
można dokonywać telefonicznie: 
Kraków: 502 736 758;  728 872 345,
lub e-mailem: ciuciukrakow@gmail.com

Zdjęcia z warsztatów znajdziesz w galerii 
na naszej stronie www.ciuciukrakow.pl

Czas trwania: 
ok. 45 minut dla jednej grupy/klasy,
- minimum 20 osób (mile widziana większa liczba)
- przy większej liczbie grup – możliwość negocjacji ceny.


